bageri tillsammansmed sin fru
lIwona. Gott brod har blivit
ndgot for byborna att samlas
kring och bagarfamiljen bar bittat
sin egen oas for lek och lycka.

AV LISA ISING FOTO CAROLINA ROMARE

MITT LANTLIV

Matti Holgersson

& Iwona Kwodzinska

Alder: 39 och 40 &r.

Yrke: Bagare som driver bageriet
Byvégen 35 i byn Sankt Olof pd Osterlen.
Familj: Sonerna Alan, 11 &r, och Leo, 2 ér.
Bor: | ett gammailt hus i Sankt Olof.

Just nu: Laddar for Konstrundan

pd& Osterlen den 25 mars-3 april, d& hela
bygden vaknar fill liv efter vintern

och méngder av folk besoker traktens
byar och konstnérsateljéer.

Kanelbullarna av surdeg ér redan
ett begrepp och en av anledningarna
till nomineringen Skdnes bdsta.

Det nedlagda snickeriet blev bérjan till
Mattis och Iwonas nya liv pd landet.




ervéring till konsertplats

" ~'och det &r helt okej att tamed egen picknick.

.

¥

Frén g-cfcn syns den klassiska
symbolen for bageriet
som fatt byn attleya upp.

-

Matti a@r standigt pa
spréng mellan lunchkastruller
och brédbak.

EN BAGARE KOMMER HEM

EN KLASSISKA SKYLTEN med kringlan visar oss vidgen. Det

pinglar vanligt i dorren och doften av nybakat brod strom-

mar ut i den svala luften. Inne i bageriet hors mjuka bossa
nova-toner, en jarnspis sprider skon viarme och stoppade mobler och
levande ljus kontrasterar hemtrevligt mot betonggolv och raa tegel-
viggar. Det var hir, i ett nedlagt gammalt snickeri, som Matti Hol-
gersson och Iwona Kwodzinska bérjade dromma om ett annat liv.
Efter flera &r som kock och koksmistare pa fine dining-krogar i stor-
staden lingtade Matti hem. Han 4r uppvuxen bara ndgon kilometer
hirifrdn. Har i Sankt Olof nordvist om Simrishamn ville han starta
ndgot eget. Med varsam hand har byns gamla snickeri férvandlats till
bageriet och lunchkrogen Byvigen 3 5.

— Vi foljde vart hjidrta och det har gétt bra. Det har varit fullt 6s
fran dag ett, sager Matti.

Bageriet 4r mindre 4n ett &r gammalt och fick en rivstart vid 6pp-
ningen i maj 2015.1 dag dr kanelbullarna pa surdeg redan ett begrepp
och Matti och Iwona har tillsammans blivit utsedda till Arets Sankt
Olofsbo ”for fortjanstfulla insatser i bygden”, som det heter pa det
inramade diplomet. Innan det forsta aret var till anda hade deras ba-
geri dessutom nominerats till Skanes basta. Med sina knappt 650 inva-
nare dr Sankt Olof en by mer van vid nedldggningar dn nysatsande
entreprendrer, och kunderna vittnar om den vilkomna f6érandringen.

— Bageriet var verkligen ndgot vi saknade. Det har betytt enormt
mycket for byn. Tidigare kunde man bo hir i flera ar utan att ldra
kdnna ndgon. Men nu ir det en helt annan sak, siger kunden Gert
Hagander.

Allt bérjade med att Matti och Iwona hittade det gamla snickeri-
huset, enligt Matti ”ett oisolerat brite”, som han och Iwona nu har
renoverat grundligt men karleksfullt. Det finns roliga bevarade de-
taljer fran snickeritiden, som trissorna som héllit verkstadens rem-
drifti gdng, och jarnkaminen, en Norra Hammar No 8, som en gdng
i tiden har anvints till att koka tralim p3.

Teglet i bardisken hamtades fran ett rivningshus i narheten. Sedan
har Matti och Iwona fyllt pA med egna inventarier — sofforna fran
mormors mor, glasskdpen de hittade i en gammal ladugard och sa
vidare.

— Vi ville behélla den gamla kanslan i huset och girna ta hjilp av
lokala krafter. Vi har anlitat bide bysmeden och den lokala sagen.
Allt kommer harifran, siger Matti.

Samma lokala fokus finns i restaurangkoket dir det narproduce-
rade alltid har foretrade. Matti experimenterar med diverse sddesslag,
mjolsorter, fron och gryn fran olika ekologiska odlare i trakten. Mjo-
let kommer frdn en kvarn nigra kilometer bort. Fran grannbyn
Onslunda hamtar han dinkel. T koket med de tva stenugnarna samlas
trag med vallmofron, en sdck pumpakarnor, linfron, havre och hel rag.

- Det finns inte s ménga ekologiska odlare, s man méste testa
allt frdn dem som levererar, siger Matti, medan han forbereder
ndsta omgang av veckans brod, den hdr gdngen med rostade sol-
roskirnor.

Bageriets tartor och bakverk star Iwona for, uppvuxen som hon
ar med en pappa som drev sylt- och marmeladfabrik hemma i Polen.
I diskens glasmonter tronar hennes konstverk: pumpatérta med ka-
nelfrosting och dulce de leche, chokladkaka med mascarpone K

Kafédisken &r ett hemmabygge av atervunnet tegel fran

ett rivningshus i ndrheten. Surdeg och ekologiskt mjél star i fokus
ndr Matti bakar bréd. Den mysiga inredningen &r en mix

av arvegods och loppis- och ladugdrdsfynd.




Matti och Iwona har bara nio meter fill jobbet i det gamla snickeriet. Tvatten
hanger pa tork pé linan som férbinder jobb och bostad.

fnai Sankt
bageriet
it en viktig
L@ lats. Hit gar
ara for att
brod.

EN BAGARE KOMMER HEM

och chokladfudge — och dpplemaringkakan efter farmors recept.

Bageriet forser inte bara byn med brod och bakverk utan dven
med dagens lunch, den hir dagen en smakrik gron drtsoppa, som
enligt en griffeltavla pd viggen serveras “tills den ar slut”. Ibland
anvinds stenugnen till pizza och da blir det pizzabuffé. Exempelvis
i somras ndr uteplatsen férvandlades till konsertplats med festival-
stimning.

— Det mirks verkligen att folk vill g& ut. Alla far komma, och det
gar lika bra om man hellre vill ta med sig egen picknick och bara
lyssna, sdger Matti uppmuntrande.

Familjens bostadshus ligger pa andra sidan gardsplanen. De tvd
barnen Alan, 11 r, och Leo, 2, springer mellan husen dér tvittlinan
hinger som ett slags formedlande link mellan bageri och bostad.

Det hinder dven att man hittar Mattis mamma Maria bland kast-
rullerna i koket. Den hir formiddagen tar hon hand om bleksellerin.

— Nar Matti behover dnnu mer hjilp sa rycker dven hans broder
frdn Malmo in. Eller s& kommer hans moster och diskar, siger Ma-
ria och skrattar.

Det var just sa hiar Matti och Iwona tinkte sig sitt nya liv pa lan-
det — med mycket hjirta, gemenskap och nirhet, forklarar han:

— Vi har fitt mer tid med barnen. Trots att vi jobbar jattemycket
finns vi har for dem hela tiden. Nio meter till jobbet dr ju svart att sla
och med gudomliga skogar inpd knuten blir det ocksd manga utflyk-
ter tillsammans. Arstiderna mirks tydligare hir. I hostas plockade vi
svamp och snart vintar den knallgrona skogen nir traden slar ut.

Forsta aret har sa klart ocksé bjudit pa en hel del 6verraskningar.
Som den gangen det borjade droppa in kunder som undrade var de
skulle stilla husbilen. Det visade sig att en husvagnstidning slagit upp
en stor artikel om dem. Eller dagen det plotsligt vimlade av fikasugna
cyklister, ett kulturtramp som bagarparet inte hade hort talas om. For
att inte tala om kanelbullens dag...

— Vi forsoker att hitta strategier, men kunderna dr svara att forutse.
Hir hinder saker hela tiden! Om somrarna kan hundra kanelbullar
vara slut redan vid tio pa formiddagen. Andra dagar blir de 6ver.

Byn ma vara liten, men den lockar en hel del besokare. Strax intill
ligger en beromd vallfartskyrka frin r200-talet med medeltida kalk-
malningar och hit kommer mingder av busslaster och pilgrims-
vandrare varje ar. Om somrarna gir har dessutom en museijarnvig
med anglok som trafikerar strickan Sankt Olof-Brosarp, en av Ska-
nes storsta turistattraktioner. Men narsamhallet med skolan, Lions-
klubben, pensionarsgrupperna och fotbollsféreningarna bidrar nog
med de allra gladaste kunderna.

Det pinglar i dérren — igen och igen. Kunderna kommer och gar.
Négon bestiller kort en pése bullar. En mamma med dagisbarn i
overall stannar for en pratstund. Grannbyns gymnastikforening bo-
kar hela kaféet for en kvall.

Korgarna med morgonens bullar och brod gr at. Morgondagens
focaccia vixer till sig och snart sétts ndsta omgang havrebrod, rag-
brod och frukostbullar pd Mattis bakbord.

—Bageriet kidnns fortfarande lite som en lekplats dar vi provar vira
idéer. Meningen ar inte att vi ska bli jattestora och jitterika. Hir kan
vi gora skillnad — och det racker lingt for oss. Vi har hittat en plats
att bli lyckliga pa. e



